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Projekt SlowFood-CE ma juz rok!

2018-09-05

Projekt Slow Food-CE to wspdlna inicjatywa majaca na celu promocje i ochrone dziedzictwa
gastronomicznego Europy Srodkowej, regionu przechodzacego ogromne zmiany, ktérego wiele tradycji jest
zagrozonych. W pieciu réznych krajach wybrano pie¢ miast, z ktérych kazde ma za zadanie opracowacd
program katalogowania i zabezpieczania zasobow gastronomicznych poprzez prace w terenie i badania. W
czerwcu 2018 r. projekt Slow Food-CE swietowat zakonczenie pierwszego roku realizacji. Roku, w ktérym
ustalono porzadek prac projektu, zdefiniowano i zorganizowano uczestnikow oraz wytyczono wyrazna sciezke
dziatan do roku 2020.

Kazde z miast skupia sie na aspektach projektu dostosowanych do niego i swojej wtasnej wizji na
przysztos¢. Kazde miasto stanie sie swoistg latarnig morskg w regionie, wzorcem tradycji
gastronomicznych i wzorem do nasladowania dla innych miast.

Slow Food, w roli partnera wiodgcego, koordynuje i organizuje projekt, pomagajgc grupom w kazdym
miescie sprecyzowac swoje zadania. Owoce rocznej pracy zostang przedstawione na tegorocznym
Terra Madre Salone del Gusto. Kazda grupa partnerska przedstawi plan dziatania na nastepny rok.
Osiggniecie tego poziomu wspétpracy nie byto tatwe, grupy dzieli wiele réznic, od kulturowych i
jezykowych, po sprawy lokalne i rézne poziomy doswiadczenia.

To witasnie doswiadczenie sprawito, ze chorwaccy partnerzy, Kinookus, sprawnie realizujg projekt.
Slow Food-CE to dla nich kontynuacja projektu Essedra, skupionej na Batkanach inicjatywy, w ktérg
byli zaangazowani. Kontynuacja polega na dodaniu bardziej precyzyjnego i skoordynowanego
kierunku dziataniom zapoczatkowanym podczas realizacji Essedry. Przede wszystkim, jak méwi
kierownik projektu w Kinookus, Ivo Kara-PesSi¢, zespét widziat, jak powinien funkcjonowac i wyglgdacd
pierwszy rok: prace przygotowawcze.

Pierwsze pét roku Slow Food-CE prawie w catosci poswiecono tworzeniu fundamentéw projektu oraz
budowie i organizacji sieci kontaktéw dla ré6znych dziatah. Dzieki temu projekt byt wiasciwie
realizowany a grupy takie, jak w Dubrowniku, dysponowaty Srodkami i miaty potrzebe, aby nada¢
tempo pozostatym partnerom, zapewniajac jednoczesnie wsparcie i porady.

Dziatania Slow Food-CE, ktdre zostang zrealizowane podczas Terra Madre Salone del Gusto, bedg
okazjg dla kazdego z partneréw do zaprezentowania swojego oddziatu projektu i zakresu jego
dziatalnosci. Kazdy partner zidentyfikowat dziatanie pilotazowe, inicjatywe, ktéra wdraza w zycie
efekty badan i prac projektowych. Pilotazowa akcja Dubrownika przybierze forme wystawy sztuki,
podczas gdy np. w Brnie celem bedzie edukacja i szkoty.

Dziatania pilotazowe wskazujg na najbardziej praktyczny element projektu Slow Food-CE. Nie chodzi
tylko o gromadzenie danych i katalogowanie tradycji gastronomicznych miasta, ale o wspdlny wysitek,
aby znalez¢ sposéb na wdrozenie wypracowanych dziatah w codzienne zycie ludzi, w samym sercu
naszych miast. Dziatania pilotazowe majg zainicjowac dtugofalowe inicjatywy w miastach, w ktérych
sg wprowadzane, ale takze stuzy¢ jako wzér na przysztosé, zas projekt jako catos¢ ma zapoczatkowad



=“= Magiczny

=|“ Krakdéw

proces, ktéry bedzie realizowany przez inne miasta w Europie Srodkowej, z namacalnymi rezultatami
na koncu.

W obecnej sytuacji nadal pozostaje wiele do zrobienia. R6znice w obrebie terytoriéw utrudniaja
powigzanie kazdego wyzwania bezposrednio z kolejnym. Mimo, ze w wielu przypadkach problemy sa
wspolne, przyczyny i czynniki majace na nie wptyw, juz niekoniecznie. Co wiecej, wspotpraca jest
utrudniona przez fakt, ze kazde z pieciu terytoriéw ma inny jezyk, wiec wspélna praca moze czasami
prowadzi¢ do utraty istotnych niuanséw i szczeg6tow.

Jednak zadna z tych kwestii nie jest nie do pokonania. Nawet problemy ze wzajemnym zrozumieniem
cichng podczas rozmowy o tym, co rozpala emocje uczestnikéw, o dziedzictwie gastronomicznym. Jak
to wymownie powiedziat Ivo Kara-PesSi¢ "Nasz lingua franca to Slow Food, jezyk, ktérym wszyscy
moéwimy i ktéry rozumiemy".



