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Slow Food-CE, spotkanie projektowe
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W dniu 10 kwietnia w winiarni Kraké Slow Wines przy ul. Lipowej spotkali sie entuzjasci kultury dobrego
jedzenia, skupieni wokét idei ruchu Slow Food. Spotkanie byto okazja do prezentacji i dyskusji o projekcie
»Slow Food-CE”, ktérego partnerem jest Miasto Krakéw.

W spotkaniu udziat wzieli blogerzy i dziennikarze kulinarni, osoby zwigzane z krakowska gastronomia,
przedstawiciele placéw targowych, organizacji pozarzagdowych, a takze m.in. Urzedu
Marszatkowskiego Wojewddztwa Matopolskiego, Akademii Wychowania Fizycznego i Matopolskiej
Organizacji Turystycznej. Magda Wéjcik (Najedzeni Fest!) opowiedziata o przygotowanej w ramach
dziatanh projektowych analizie dziedzictwa kulinarnego Krakowa od sredniowiecza az do czaséw
wspotczesnych. Artur Kinasz (Fundacja Targ Pietruszkowy) wyjasnit, jakie korzysci mozna uzyskac
otrzymujac tytut ,,Slow Food Earth Market”, czyli ,targu ziemi”, rekomendowanego przez ruch Slow
Food targowiska produktéw ekologicznych, obecnie jednego z zaledwie 69 takich miejsc na Swiecie.
Szymon Gatlik z Wydziatu Promocji i Turystyki Urzedu Miasta, kierownik projektu Slow Food-CE,
przedstawit dziatania projektowe i spodziewane korzysci, a przede wszystkim zaprosit uczestnikoéw
spotkania do dalszej wspdétpracy w ramach Lokalnej Grupy Dziatania. Finalnym efektem realizowanego
do maja 2020 roku projektu ma by¢ wykreowanie kulinarnego produktu turystycznego Krakowa,
opartego o filozofie Slow Food, skupiajgcego oferte punktéw sprzedazy (sklepdéw, targowisk) i
gastronomii, a przede wszystkim - przyblizajgcego odwiedzajgcym bogactwo dziedzictwa kulinarnego
miasta, od obwarzanka i maczanki po krakowsku, przez wptywy krélowej Bony i kuchni C.K. Austrii, az
po nieznane szerzej ciekawostki, jak chocby cukierki kréla Jagietty, czy XVlll-wieczne hodowle
karczochéw na Czarnej Wsi.

Slow Food-CE to projekt z budzetem 2,46 miliona Euro, wspétfinansowany z unijnego programu
Interreg Europa Srodkowa wspierajgcego wspdlne dziatanie rozwoju miast i regionéw w Austrii,
Chorwacji, Czechach, Niemczech, na Wegrzech, we Wtoszech, Polsce, Stowacji i Stowenii. Zadaniem
projektu jest zwrdcenie uwagi na tradycje zwigzane z zywnoscia: lokalng specyfike i czesto zanikajgce
tradycje i zwyczaje.

Obok Krakowa, partnerami projektu sg instytucje i organizacje z Wenecji (Wtochy), Dubrownika
(Chorwacja), Kecskemet (Wegry), Brna (Czechy) i Krakowa. Liderem Projektu jest stowarzyszenie Slow
Food z Wtoch.



